h Vorm ersten
% Gebrauch taucht |
!' Leon Golzmann
die neuen Gldaser |
in das jidische
Ritvalbad |
Mikwe

geht's nicht...

bislan

met”.

i Mens - nach strengen judischen
: Speisegesetzen, Uberwacht von |
i Rabbiner Yitzhak Ehrenberg (59). f
Berlin - Herd an, Topfrauf, Es- i Sechs Geheimnisse der ko- |
sen rein, fertig! So einfach :
: 1. Das Geschirr muss rituell ge-

Eine Bdckerei, drei Restay- |
rants, drei Supermarkte bieten :
koschere Speisen.

%/« Jetzi gibt es in der Haupt:
stadt den ersten kosche- :
ren _Catering-Service: :
.Jop Kosher & Gour- :

: Bocklein in der Milch seiner Mut- :
Promikoch FranzRa- i
neburger (62), der : ra (Teil der hebrdischen Bibel).
schon Israels Prési- :
denten bekostigte, zau- :
bertinder Kiiche derMax-
;*xSchmel_ing-Hulle Sterne- !

I Berlin gibt es den ersten

s

AT
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Die Kachtdpfe missen
vor dem Einsatz rituell

scheren Kochkunst.

reinigtwerden, bei mindestens 100

Grad. Kaschern nennt sich das.
2. Den Herd darf nur der Rabbi :
oder ein von ihm Beauftragter an- :
zinden.
3. Milch und Fleisch mussen strikt :
getrennt werden. Nie darf ,das :

ter” kochen, stehtschoninderTho- :

4..Inden Kaffee nach dem Fleisch- :
Essen darf nur Sojamilch.
5. Wein darf nie von Nichtjuden i
berihrt werden. ,Top Kosher & :

i Gourmet” garantiert, dass ihn ein

i schenkt.

: le ist ein Stiick von

.Maschgiach” (Assistent) ein-

6. Der Promi-Catering-Koch Franz
Raneburger ist Katholik. HeiBt:
Wein dirfte er niemals aus-
schenken.

Weshalb die Vorschriften?
Rabbiner Ehrenberg: ,.Die See-
tt. Fir sie
ist nichtnur Hygiene wichtig, son-
dern Reinheit.”




